
BREUGELBUFFET 

KOUD BUFFET

5 kazen met garnituren
Wildpastei met aangepaste
confijten 
Gebakken spare-ribs
Gebakken kip aperio 
Gebakken hammetje 
huisbereide witte en zwarte pens
Preskop 
Superanoham 
Pittige gehaktballetjes 
Italiaanse salami’s 
Assortiment mini broodjes 

€ 29.95/ pers.

Gevulde tomaat
Gerookte heilbot 
Gerookte zalm 
Perzik tonijn 
Forelfilet 
Gebakken rosbief
Gebakken gebraad 
Gebakken kippenwit 
Hespenrolletjes 
Witloof met feestsalade 
Assortiment mini broodjes 
Slabar 

€ 36.50/ pers.

Mogelijk vanaf 5 personen

Mogelijk vanaf 5 personen FEESTFOLDER

SLAGERIJ-TRAITEUR

PACO 
Tel.: 016/355.155

Bestellen kan uiterlijk tot: 
Kerst tot 18 december voor 17 uur

Nieuwjaar tot  26 december voor 17 uur

Bestellen kan in de winkel of telefonisch

GOURMET -  TEPAN-YAKI -
STEENGRILL
CLASSIC 
Steak natuur - kalkoenlapje - slavink -
kipfilet - chipolata - beefburger -
varkenshaasje

DELUXE
Steak natuur - kalkoenlapje - slavink -
kipfilet - varkenshaasje - chipolata -
beefburger - traaggegaard spek -
scampi 2st. 

VEGETARISCH 
Berloumi grillkaas - groentespies -
veggie kip - veggie burger - veggie
worst 

Raclettekaas - 3 smaken (100 gram)

€ 18.50/ pers.

€ 22.00/ pers.

€ 20.00/ pers. 

€ 5.50/ pers. 

FONDUE

FONDUE CLASSIC 
Runds - kip - kalkoen - gehaktballetjes
- slavink - chipolata

FONDUE DELUXE
Runds - kip - kalkoen- kalfs - slavink -
chipolata - gehaktballetjes
 

€ 17.50/ pers.

€ 20.50/ pers.

Fijne feestdagen‌Onze feestschotels zijn met zorg samengesteld en worden
geleverd zoals beschreven in deze folder zonder wijzigingen in

de samenstellingen. Zo kunnen wij een vlotte bediening en
topkwaliteit verzekeren. Bedankt voor uw begrip.



TRAITEUR 
APERITIEF 
Assortiment koude hapjes 4st.
Assortiment warme hapjes 4st.
Aperoplank per 4 personen charcuterie,
kazen en garnituren)

VOORGERECHT 
Rundscarpaccio 
Vitello tonnato  
Ambachtelijke kaaskroket ‘T Werfje 2st.
Ambachtelijke garnaalkroket ‘T Werfje 2st.
Sint Jacobsschelp met puree

SOEPEN 
Aspergecrèmesoep met aspergetopjes
Tomatenroomsoep met balletjes
Kreeftenbisque 

HOOFDGERECHT 
Varkenshaasje in mosterdsaus 
Hertenragout met wintergroenten 
Kalkoenrollade met fine champagnesaus
Tongrolletjes op Oostendse wijze 
Ravioli van boschampignons & truffelsaus
(vegetarisch)

DESSERT 
Huisbereide chocomousse 
Huisbereide tiramisu 

€ 9.00/ pers.
€ 9.50/ pers.
€ 40.00/ stuk

€ 12.00/ pers.
€ 12.50/ pers.
€ 6.50/ pers.
€ 11.50/ pers.
€ 13.50/ pers.

€ 11.00/ liter
€ 9.00/ liter
€ 14.50/ liter

€ 24.00/ pers.
€ 24.50/ pers.
€ 23.50/ pers.
€ 24.50/ pers. 
€ 23.00/ pers.

€ 6.00/ pers.
€ 6.00/ pers.

Alle hoofdgerechten zijn voorzien van ambachtelijke
kroketjes/ gratin d’auphinois/ puree en een

groentenkrans van gebakken witloof, boontjes in spek
en babyworteltjes 

ook verkrijgbaar in 0.5 liter 

OPENINGSTIJDEN 
FEESTDAGEN 

2025-2026

Hoofdgerecht - 8 kazen +/- 300 gram
Nagerecht - 4 kazen +/- 100 gram

€ 25.50/ pers.
€ 12.00/ pers.

KAASPLANK

Kaasplanken zijn steeds voorzien van de bijhorende
garnituren en een assortiment mini broodjes

VERS VLEES & WILD 
We helpen u ook graag verder met een ruime keuze aan
vers vlees en wild - graag meer informatie? Wij denken
graag met u mee!

SAUZEN
Pepersaus – champignonroomsaus –
béarnaise – mosterdsaus - tartaar van
het huis 

    € 17.50/ liter 

ook verkrijgbaar in 0.5 liter 

WIJNEN
In de winkel vindt u een ruim assortiment aan rode, witte,
rose en/of schuimwijnen - wij begeleiden u graag in uw
keuze!

 Woensdag 24 december       9u - 13u
 Woensdag 31 december        9u - 13u 

AFHAAL BESTELLING

SLABAR  
Aardappelsalade – pastasalade –
slamix – tomaat – balkansalade –
gekookt ei -komkommersalade – 
mayonaise - cocktail - tartaar van het
huis

  € 9.00/ pers.

Donderdag 25 december
 

Donderdag 1 januari tot en met
maandag 5 januari 

GESLOTEN 

Bestellen kan uiterlijk tot: 
Kerst tot 18 december voor 17 uur 

Nieuwjaar tot 26 december voor 17 uur


